Postres

Caseros/Casolans

-Flan de huevo casero ©0
1 R RO 1SR 18] P et BN ot N g e T e e eaboa0 880000000000 3,50€
-Flan de huevo casero con nata
Flan d’ou casola amb nata ....... @ 0 ...................................................................... 4,25€
-Yogurt natural griego
RasURENERNINTA] STEC ... 5 e Tty e R 3 o o« i eois e s e eTaeenanesesnnssnnsTaneee innenssssadHR 2,00€
-Crema catalana
g s L A R B e I et ol 5,00€
-Tarta de queso o0
PSRRI ARIED © . ...o...c.. ... oo P I | e Vo aTT e ttgs s tooarmasssnssneToeesss b 5,00€
-Brownie
Brownie @@OQO ............................................................................................ 5,00€
-Tiramisa
Tiramisa @0@ ............................................................................................... 5,00€
-Tarta de Santiago
Pastis de SaITbia g0 ool s tees o stevs <5 s SR s Fo g s NS o Satns oo s 6 e e 250 B oL on 5,00€
-Profiteroles con chocolate caliente
Profiterols amb xocolata calenta % @0@0 ..................................................... 5,00€
-Helado de vainilla con chocolate 000
Gelat detvainilla Bnb X0COIATA v trmtar . i oo s v v TS e B i s s e e as wesine 5,00€
-Surtido de postres (Brownie, tarta de queso, Santiago y tiramist) % @o @ o
ASSOFHHICNE A POSLTOS, isvet..s svegois sinshTorions pos o s hoss poas S35 e i3S BE S s s Bt ene Tose 19,00€
-Café Irlandés

(Café, whisky y nata)
Cafe Irlandés..............y...f...:o.. .............................................................................. 6,00€
-Café Delicias

afé, crema de ron, malibd, bola de vainilla y nata)

Cafe Delicias (Cé ................................... YtO@ .................................. m ..... 5,50€

I Vinos/Sangrias/Cavas ‘

ROSADOS/ROSATS
Vins/Sangries/Caves ‘D la Casa (D.OF Carifiens) ........7,95€
TMGLeus ...........@mereeeeeneeen b 125
ik Dt o Ee -Cromatic {0} &%ﬂ) Penedeés)....\....... 14,50€
-De la Casa (D.O:P Carifiena). JM......~.......[f. | \r 7,95€ y
-Bodegas de Abalos Crianza (D-O. “Rlo.]a) ................ 12,506 [ SANGRIAS/SANGRIES |
“Fuentenarro Roble (D.O. Ribera del Duero)......... 14,50 |V-Sangri.a de ving|..}{...c.oooeeee BB S} - 18,95€
I Sangria de caga \\............[T7%...... |} 14,95€__
-Fuentenarro Crianza (D.O. Rlbera del Duero),......... 21,00€ &)
BLANCO/BLANCS CAVAS/CAVES
-De la Casa (D.O.P. Carifiena)........c....cccecevuvennnennn.
“Tugbio ........... e | Y L PR
-Vinasol ; ngf .........................................................
- Manyol (D.O. Terra Alta)...... @8 1........ 08—
-Rueda de Gotica (D.O. Rueda)..............cevnennennen.

-Albarifio Vila Do Corpus ( D.O. Rias Baixas)

BAR RESTAURANTE
DELICIAS

Crta. Del Carmel, C/ Miihlberg,
08024 BARCELONA
Tel. 93 429 22 02



BAR RESTAURANTE  ENpesyarte

Tel. 93429 22 02

1 DELICIAS

|| Raciones - Racions

Patat ‘ Sl Tempura de verduras Hu
-Patatas suizas =
Pt At C S SIS SR, = vxvemts ®Masy o oo s o St s 5ot K o s ones 2,70€ - 4,75¢€ Tempura de verdures ... OO@Q ------------------------------- 7,00€
-Ensaladilla rusa -Jalapefos

Ensaladilla russae...@....? .............................................. 5,75€ b 10 ST U L R R R S e P WP T o 7,00€
-Champifones -Secreto adobado

o I LY 15 St S < PR s o » st s PR o8 o v8rs s 5,25€ S CCTELAOBAT s 57 B e S e P Tt o i o1 S o Rl 8,00€
-Pimientos del Padrén -Chocos )

(LU O O 3 () D Tererrer SV S i 3,00€ - 6,00€ CHIOCO8 T o e oo T e s 208 v s as s Pk ot 4,35€ - 7,50€
-Croquetas de pollo -Rabas de calamar

Croquetes-de pollastre ... i veeiseceerenenes 3,10€ - 5,50€ Potes: de:cal AT & e R e e ool S ene v soe e iubsaties (515€
-Pincho moruno -Sepia a la plancha

Pinxo moruno 0 @ ....................................................... 5,00€ Sipia a la planxa O ....................................................... 8,25¢
-Lacon con patatas hervidas o -Pulpitos a la plancha , .

Lacén amb patates bullides . o .................................... 8,00€ Popets a la planxa ..... O .................................................... 7,50€
-Morros -Chipirones O

17 1 - = SE e R 2,95€ - 5,00€ ot RO e T T RO o s TR I3,
-Oreja -Pescadito

Orella @@ ..................................................................... 5,00€ Peixet ......:.. G ..................................................... 4,10€ - 7,25€
-Callos o -Calamares a la andaluza 0

D s o A e oS 6,50€ Calamars a I'andalusa .......0. 7o 5,10€ - 9,25€
-Chorizo frito (unidad) o -Calamares a la plancha o)

XoTiea-fregif I (UMItAL) & e ciiiane et e s oo ora s e R 2,00€ Cabmarsa la planxa N m T R 9,25¢€
-Morcilla de Jaén (unidad) -Chirlas a la marinera

Morcilla de Jan (UNItat) .........iveeimor e B saseeeaecescrers 1,90€ Xirles a la marinera 00@0 ...................................... 7,50€
-Longaniza de Aragén -Almejas a la plancha

Llonganissa d’Arag6 ﬁ ...................................... 3,75€ - 6,50€ Cloisses a la planxa .. .................................................... 14,00€
-Jamén ibérico (racion) -Berberechos de lata @)

BREniIbeTIC (TACIONR, ey e e T e s 9,00€ - 14,75¢ Escopinyes de llauna™............ccccocvrmeriiiiecnnnsiseeians 8,25¢
-Queso de oveja (racion) -Caracoles 00

Formatge d’ovella (racid) .v.......cocvvvvveirvreeieninee 4,85€ - 9,50€ e e e oo dvirars e T it e 7,75€
-Jamon ibérico y queso -Pulpo a la Gallega O

Pernil ibéric i formatgelmeg. .. Sl . veveviernerermmes 12,25¢ - 21,75¢ BopalatGallega . o A i s e e e e e 17,75¢
-Boquerones en vinagre -Mejillones al vapor

Seitons en vinagre ........ @ @ .............................. 4,35€ - 7,50€ Musclos al vapor O .......................................... 5,35€ - 8,50€
-Bufiuelos de bacalao -Mejillones en salsa

Bunyols de bacalla ...."%.. eog@ @ ........................... 6,00€ Musclos amb salsa O ....................................................... 9,00€
-Calamares a la romana -Gambas saladas

Calamars a la romana QGQG ............................. 7,75€ Gambes salades @ @@ ................................ 4,85€ - 9,00€
-Fingers de pollo -Gambas a la plancha (12 uds.)

FANgETS de POLIASLTE .oovrrrrrrreererrovreceeersssseessssssssssssreeeernns 7,00€ Gambes a la planxa (12 u.) @ ........................ 9,95€ - 17,75¢

-Cigalas a la plancha (16 uds.)
Escamarlans asl S planxa (6l e mn- V. ... 9,95€ - I7,15¢
-Pan g -Pan con tomate
Py B 1,25€/1,95€  Paamb tomaquet ..o 2,50€/4,50€

Media  Racién

Media Racién

ssssssssssssssssssssssss

0000000 OO O ALERGENOS
s AL-LERGENS

LACTEOS APIO CRUSTACEOS MOLUSCOS PESCADO ¢gyr\t o

Nuestra ca'rta/ La nostra carta

Primeros - Primers —

-Ensalada de la casa

Amanida de la casa @ @ .............................. 7,00€
-Ensalada de quesos con nueces

Amanida de formatges amb nous 00@ ...... 9,00€
-Esparragos blancos

Esparrecs blancs ... 8,00€
-Gazpacho(Verano)

Gaspatxo(Estiu) ..... O ................................. 6,50€
-Espaguetis a la bolofiesa

Espaguetis a la bolonyesa ............................ 7,50€
-Sopa de pescado

Sopa de peix ........ @ QOO ........................ 7,25€
-Espaguetis con almejas, gamba y cigala

Espaguetis amb cloisses,

gamba i scamarla ........... @®® ......... 10,50€
-Arroz negro

Arros negre QQQ .................................. 9,25€
-Arroz meloso

Arros melés @@ ................................... #1,26€
-Paella (Min. 2, precio por pers.)

Paella (Min. 2, preu per pers.)...??? ...... 18,75€

L I

Pescados

Las Carnes

| T |

-Lomo a la plancha

Llom a laplanxa... e eeeennens 9,25€
-Bistec de ternera a la plancha
Bistec de vedella ala planxa-.................. 11,00€

-Costillas de cordero a la plancha
Costelles de xai ala planxa ................... 14,25€

-Entrecot a la plancha
Entrecot alla planXa .o/, 7. 2o mr b . 15,25€

-Pechuga de pollo a la plancha
Pit de pollastre a la planxa ..............c..... 9,50€

-Secreto adobado a la plancha
Secret adobat a la planxa ...................... 9,25€

-Entrecot con salsa* 0
Entrecot amb salsa ..7o...oovveveeeeiiinannn.n. 16,75€

-Pechuga de pollo con salsa’fo
Pit de pollastre amb salsa ..=7.................. 10,75€

Peixos

-Merluza a la plancha
% ©
-Merluza con almejas y gamba Py )
-Bacalao con samfaina
-Bacalao gratinado con alioli y espinacas

-Sepia a la plancha

Llucg a la planxa &, =550 500 0 2 DA NET,
Llug amb cloisses i gamba ...............0.....oooonee.

Bacalla amb samfaina-. ......... e s e e

QOO

Bacalla gratinat amb allioli i espinacs ...™..%7..

Sipia a lasplanxa 2% ... . .. L odER SRR RS
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