
BAR RESTAURANTE

DELICIAS

Crta. Del Carmel, C/ Mühlberg, 1

08024 BARCELONA

Tel. 93 429 22 02

-Flan de huevo casero

 Flan d’ou casolà ..................................................................................................

-Flan de huevo casero con nata

 Flan d’ou casolà amb nata ...................................................................................

-Crema catalana

 Crema catalana ..................................................................................................

-Tarta de queso

 Pastís de formantge .............................................................................................

-Brownie

 Brownie ..............................................................................................................

-Tiramisú

 Tiramisú .............................................................................................................

PUEDE 
CONTENER

ALÉRGENOS 
     AL·LÈRGENS

-Tarta de Santiago

 Pastís de Santiago ...............................................................................................
-Profiteroles con chocolate caliente

 Profiterols amb xocolata calenta ..........................................................................

-Surtido de postres

 Assortiment de postres ........................................................................................

-Helado de vainilla con chocolate

 Gelat de vainilla amb xocolata .............................................................................

-Café Irlandés

 Cafè Irlandès ......................................................................................................

-Café Delicias

 Cafè Delicias .......................................................................................................
(Café, crema de ron, malibú, bola de vainilla y nata)

(Café, whisky y nata)

(Brownie, tarta de queso, Santiago y tiramisú)

Vinos/Sangrías/Cavas 

Vins/Sangries/Caves 
 TINTOS/NEGRES

 BLANCO/BLANCS

-De la Casa (D.O.P. Cariñena)..............................

-Turbio ....................................................................

-Viñasol       .........................................................

- Manyol (D.O. Terra Alta).......................................

10,95�

12,50�

-Rueda de Gotica (D.O. Rueda)............................

-Albariño Vila Do Corpus ( D.O. Rias Baixas)...........

12,50�

16,00�

* *ECO

7,95�
7,95�

-De la Casa (D.O.P. Cariñena)...............................

-Bodegas de Abalos Crianza (D.O. Rioja)...................

-Fuentenarro Roble (D.O. Ribera del Duero).........

-Fuentenarro Crianza  ......... (D.O. Ribera del Duero)

12,50�
14,50�

21,00�

7,95�

-De la Casa (D.O.P. Cariñena) ............

-Mateus ................................................

-Cromatic       (D.O. Penedès).............

12,50�
14,50�

7,95�
 ROSADOS/ROSATS

* *ECO

 SANGRÍAS/SANGRIES
-Sangria de vino .................................
-Sangria de cava ..............................

13,95�
14,95�

 CAVAS/CAVES

-Anna de Codorniu ............................

-Torres Prunera Brut Nature ................
-Canals & Munné ..............................

12,25�
18,00�

15,00�

-Yogurt natural griego

 Iogrut natural grec ..............................................................................................

3,50�

4,25�

5,00�

5,00�

6,00�

5,50�

5,00�

19,00�

5,00�

5,00�

5,00�

5,00�

2,00�

Caseros/Casolans 

Postres 



Raciones - Racions

-Calamares a la romana
 Calamars a la romana ......................................................

-Patatas suizas 

 Patates suïsses ....................................................

-Ensaladilla rusa 
 Ensaladilla russa ..............................................................
-Champiñones
 Xampinyons .....................................................................
-Pimientos del Padrón
 Pebrots de Padrón ...............................................
-Croquetas de pollo 
 Croquetes de pollastre ........................................
-Pincho moruno
 Pinxo moruno ..................................................................
-Lacón con patatas hervidas
 Lacón amb patates bullides ..............................................
-Morros
 Morros ...............................................................

-Callos
 Tripa ...............................................................................
-Chorizo frito (unidad)
 Xoriço fregit (unitat) .......................................................
-Morcilla de Jaén (unidad)
 Morcilla de Jaén (unitat) .................................................
-Longaniza de Aragón
 Llonganissa d’Aragó ............................................
-Jamón ibérico (ración)
 Pernil ibèric (ració) ............................................
-Queso de oveja (ración)
 Formatge d’ovella (ració) ....................................

-Boquerones en vinagre
 Seitons en vinagre ..............................................

-Jamón ibérico y queso
 Pernil ibèric i formatge .......................................

-Buñuelos de bacalao
 Bunyols de bacallà ...........................................................

-Fingers de pollo

 Fingers de pollastre ..........................................................

-Oreja
 Orella ..............................................................................

-Cigalas a la plancha (16 uds.)
 Escamarlans a la planxa (16 u.) .............................

-Chocos
 Chocos ................................................................
-Rabas de calamar
 Potes de calamar ..............................................................
-Sepia a la plancha
 Sípia a la planxa ...............................................................
-Pulpitos a la plancha
 Popets a la planxa .............................................................
-Chipirones
 Calamarsons ....................................................................
-Pescadito
 Peixet ..................................................................
-Calamares a la andaluza
 Calamars a l’andalusa ........................................ 

-Chirlas a la marinera
 Xirles a la marinera ..........................................................
-Almejas a la plancha
 Cloïsses a la planxa ..........................................................
-Berberechos de lata
 Escopinyes de llauna ........................................................
-Caracoles 
 Cargols .............................................................................
-Pulpo a la Gallega
 Pop a la Gallega ................................................................
-Mejillones al vapor
 Musclos al vapor .................................................
-Mejillones en salsa
 Musclos amb salsa ............................................................
-Gambas saladas
 Gambes salades ...................................................
-Gambas a la plancha (12 uds.)
 Gambes a la planxa (12 u.) .................................

-Secreto adobado
 Secret adobat ...................................................................

-Jalapeños
 Jalapenyos ........................................................................

-Calamares a la plancha
 Calamars a la planxa ........................................................

Ración
Ració

4,75�

5,75�

5,25�

6,00�

5,50�

5,50�

8,00�

5,00�

5,00�

6,50�

2,00�

1,90�

6,50�

14,75�

9,50�

21,75�

7,50�

6,00�

7,75�

7,00�

Media
Mitja

2,70� -

3,50� -

3,10� -

2,95� -

3,75� -

9,00� -

4,85� -

12,25�  -

4,35� -

Ración
Ració

7,00�

8,00�

7,50�

7,75�

8,25�

7,50�

13,00�

7,25�

9,25�

9,25�

7,50�

14,00�

8,25�

7,75�

17,75�

8,50�

9,00�

9,00�

17,75�

Media
Mitja

4,35� -

5,10� -

4,10� -

5,35� -

4,85� -

9,95� -

17,75�9,95� -

-Pan 
 Pa .................. 

-Pan con tomate
 Pa amb tomàquet1,25�  / 1,95�  .................. 2,50�  / 4,50�

PUEDE 
CONTENER

ALÉRGENOS 
     AL·LÈRGENS

-Tempura de verduras
 Tempura de verdures ........................................................7,00�

BAR RESTAURANTE Crta. Del Carmel, C/ Mühlberg, 1

08024 BARCELONA

Tel. 93 429 22 02

DELICIAS Nuestra carta
La nostra carta

Las Carnes 

Les Carns 

-Lomo a la plancha

 Llom a la planxa ...................................

-Bistec de ternera a la plancha

 Bistec de vedella a la planxa ..................

-Costillas de cordero a la plancha

 Costelles de xai a la planxa ...................

-Entrecot a la plancha

 Entrecot a la planxa ..............................

9,25�

11,00�

14,25�

15,25�

9,50�
-Pechuga de pollo a la plancha

 Pit de pollastre a la planxa ....................

-Secreto adobado a la plancha

 Secret adobat a la planxa ......................

-Entrecot con salsa*

 Entrecot amb salsa ...............................

-Pechuga de pollo con salsa*

 Pit de pollastre amb salsa ......................

9,25�

16,75�

10,75�

Pescados 

Peixos 

12,25�

15,00�

15,25�

10,75�

-Merluza a la plancha

 Lluç a la planxa .............................................................................................................

-Merluza con almejas y gamba

 Lluç amb cloïsses i gamba ..............................................................................................

-Bacalao con samfaina

 Bacallà amb samfaina ....................................................................................................

15,25�
-Bacalao gratinado con alioli y espinacas

 Bacallà gratinat amb allioli i espinacs .............................................................................

-Sepia a la plancha

 Sípia a la planxa ............................................................................................................

Primeros - Primers
-Ensalada de la casa

 Amanida de la casa ......................................

-Ensalada de quesos con nueces

 Amanida de formatges amb nous .................

-Espárragos blancos

 Espàrrecs blancs .........................................

-Gazpacho(Verano)

 Gaspatxo(Estiu) ..........................................

-Espaguetis a la boloñesa

 Espaguetis a la bolonyesa ............................

7,00�

9,00�

8,00�

6,50�

7,50�

-Sopa de pescado

 Sopa de peix ...............................................

-Espaguetis con almejas, gamba y cigala

 Espaguetis amb cloïsses, 

 gamba i scamarlà ........................................

-Arroz negro

 Arròs negre .................................................

-Arroz meloso

 Arròs melós .................................................

-Paella (Mín. 2, precio por pers.)

 Paella (Mín. 2, preu per pers.).....................

7,25�

10,50�

9,25�

11,25�

13,75�

*Salsas 
- Roquefort 

- Cinco pimientas
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